
EVC30S40 ed EVC70S40 sono una serie di moduli digitali per la gestione di forni 
elettrici per pane e per pizza.
I dispositivi trovano impiego in quelle circostanze in cui è richiesto di passare 
gradualmente da una gestione di tipo elettromeccanico di un forno elettrico a una di 
tipo elettronico.
Lo strumento con la maggiore dotazione hardware dispone di:
•   buzzer di allarme
•   2 ingressi di misura per termocoppie J
•   2 uscite digitali (relè elettromeccanici) con connessione diretta dei carichi; la 

portata di ogni relè è di 5 A res. @ 250 VAC
•   porta per encoder.
La serie è composta da 10 modelli; ogni modello è in grado di gestire una funzione 
del forno (regolazione "semplice" della temperatura, regolazione "cielo-platea" della 
temperatura, timer di cottura o iniezione del vapore).
I dispositivi si presentano in scheda a giorno, per la completa integrazione nel forno; 
l'interfaccia utente è composta da un display custom da 3 ½ digit (con icone 
funzione) e da un massimo di 6 tasti.
L'installazione è prevista a retro pannello, con viti prigioniere M3.
Tra le molte caratteristiche si segnalano anche:
•   gestione dell'allarme temperatura ambiente elevata (attraverso l'utilizzo di un 

sensore incorporato)
•   disponibilità di modelli con funzione riscaldamento rapido.

Controllori per catering

Catering controllers

EVC30S40 / EVC70S40

2 outputs digital modules
for electric bread and pizza ovens

EVC30S40 and EVC70S40 are a series of digital modules for electric bread and pizza 
ovens.
The devices find a use in those circumstances where it is required to move gradually from 
an electromechanical management of an electric oven to an electrical one.
The instrument with the greater hardware equipment has got:
•   alarm buzzer
•   2 measure inputs for J thermocouples
•   2 digital outputs (electromechanical relays) with loads direct connection; each relay 

rating is 5 res. A @ 250 VAC
•   port for encoder.
The series is made up of 10 models; each model can manage a function of the oven ("easy" 
temperature regulation, "top-floor" temperature regulation, cooking timer or steam 
injection).
The devices look in open frame board, for the full integration in the oven; the user interface 
is made of a 3 ½ digits custom display (with function icons) and at most 6 buttons.
Installation is by back panel, with M3 threaded studs.
Among the several features one also highlights:
•   high room temperature alarm (through the use of an incorporated sensor)
•   availability of models with function quick heating.

Moduli digitali a 2 uscite
per forni elettrici per pane e per pizza

min
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Dimensioni e installazione / Size and installation

Modello con la maggiore dotazione hardware / Model with the greater hardware 
equipment
Dimensioni in mm (in); installazione a retro pannello, con viti prigioniere M3 / Back-panel 
installation, with M3 threaded studs.

Evco si riserva il diritto di apportare qualsiasi modifica senza preavviso e in qualsiasi momento senza pregiudicare le caratteristiche 
essenziali di funzionalità e sicurezza / Evco reserves the right to make any change without prior notice and at any time without prejudice the 
basic safety and operating features.

Per ulteriori informazioni contattateci ai seguenti indirizzi / For further information, please contact us at the following addresses:

info@evco.it • www.evco.it

Organizzazione con Sistema
di Gestione certificato /

Company with Management
System certified

ISO 9001:2000
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Collegam. elettrico / Wiring diagram

Modello con la maggiore dotazione hardware / Model with the 
greater hardware equipment
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Accessori / Accessories

Pellicola frontale Evco in poliestere adesivo (per il modello con la maggiore dotazione hardware) / Evco adhesive polyester 
overlay (for the model with the greater hardware equipment)

Codice 0041600235 / Code 0041600235.
Per altre pellicole, contattare la rete vendita Evco all’indirizzo sales@evco.it / For further overlays, please contact the Evco sales network at the 
address sales@evco.it.

Modelli disponibili / Available models

Controllori per catering / Catering controllers

Codice / Code

EVC30S40J7XXX00

EVC30S40J7XXX01

EVC30S40J7XXX02

EVC30S40J7XXX03

EVC30S40J7XXX04

EVC30S40J7XXX05

EVC70S40X7XXX00

EVC70S40X7XXX01

EVC70S40X7XXX02

EVC70S40X7XXX03

regolazione "semplice" della temperatura

regolazione "semplice" della temperatura

non utilizzato si

si

si

si

non utilizzatacamera

camera

non utilizzatanon utilizzata

non utilizzatanon utilizzata

non utilizzatanon utilizzata
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regolazione della 0
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temperatura / tem-

temperatura / tem-
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perature regulation

ausiliaria no

no

no

no

no

no

plateaplateacielo

cielo

cielo

cielo

cielo 4

cielo 6

cielo 0

cielo 2

acustica 4

acustica 0

plateaplatea

plateaplatea

plateaplatea

non utilizzato

timer 2timer 1 4

timer 1 6timer 2

non utilizzato

"easy" temperature regulation

"easy" temperature regulation

not used yes

yes

yes

yes

not usedchamber

chamber

not usednot used

not usednot used

not usednot used

not usednot used

not used auxiliary no

no

no

no

no

no

floorfloortop

top

top

top

top

top

top

top

acoustic

acoustic

floorfloor

floorfloor

floorfloor

not used

timer 2timer 1

timer 1 timer 2

not used

reg. "cielo-platea" della temp., timer di cottura e risc. rapido

reg. "cielo-platea" della temp., timer di cottura e risc. rapido

reg. "cielo-platea" della temperatura e timer di cottura

reg. "cielo-platea" della temp., timer di cottura e risc. rapido

timer di cottura / cooking timer

timer di cottura / cooking timer

iniezione del vapore / steam injection

iniezione del vapore / steam injection

"top-floor" temp. regulation, cooking timer and quick heating

"top-floor" temp. regulation, cooking timer and quick heating

"top-floor" temperature regulation and cooking timer

"top-floor" temp. regulation, cooking timer and quick heating

Funzione / Function Carico 1 Numero di tastiCarico 2 EncoderSonda 2Sonda 1

Load 1 Number of buttonsLoad 2 EncoderProbe 2Probe 1

Moduli digitali a 2 uscite per forni elettrici per pane e per pizza (alimentaz. 230 VAC, buzzer di allarme e ingressi di misura per termocoppia J)
2 outputs digital modules for electric bread and pizza ovens (power supply 230 VAC, alarm buzzer and measure inputs for J thermocouple)


